
PROFINO PRESSEMAPPE 2018

Wir freuen uns Ihnen die Produktneuheiten 2018 vorzustellen:

Zyliss: Traditionsmarke in neuem Design

Zyliss: Pommesschneider, Schäler, Zitrusschäler, Eisportionierer

DAY DRAP: Tischsets aus recycelter Baumwolle mit Lotosblüteneffekt

Cole & Mason: Achsenlose Mühlen, Penrose black, Öl- und Essig Flow Control

Jamie Oliver: Utensilienbehälter und Knoblauchtopf

KYOCERA: runder Messerblock, Küchenschere, Handmesserschleifer

Freeform: neue Wendetabletts mit Doppelfunktion im Vintage Look

Bérard: Millanari – Olivenholz mit Betonoptik kombiniert

Sknife: Steakbesteck: Steakmesser und Gabel im Set (Walnuss / Esche)

About PROFINO: 10 Jahre PROFINO 

Alle Informationen dieser 
Pressemappe finden Sie unter: 

www.profino.de/fachpresse
Login: PR-Profino2018

Weitere Presseinformationen finden Sie im 
Pressebereich unter: www.profino.de/pressebereich

Viel mehr als schöne Dinge.



Die Traditionsmarke Zyliss präsentiert sich in neuem, frischem Design: Ein 
neues Logo, neue Verpackungen und eine Vielzahl neuer Produkte 
verleihen der Marke ein neues, ansprechendes Image. Darüber hinaus 
präsentieren sich viele der bekannten und bewährten Küchenprodukte im 
neuen Design und verbesserten Funktionen.

Mit dem neuen Konzept „Designed to delight“ wörtlich übersetzt “Design 
zum Erfreuen“ folgt Zyliss seiner Inspiration, raffinierte, verlässliche und 
langlebige Produkte zu entwickeln. Produkte, die besonders praktisch 
und funktional sind und jenen, die sie nutzen, viel Freude bereiten.
Die Inspiration für die neuen Produkte leitet sich nicht nur von den 
Bedürfnissen der Kunden ab, sondern insbesondere durch das visionäre 
Vorausschauen auf die Änderungen von Lifestyle und Trends im Bereich 
everyday cooking.

Zyliss möchte, dass die Nutzer die Produkte genauso lieben wie die 
Resultate. Alle Produkte sollen die täglichen Aufgaben in der Küche 
einfacher, angenehmer und effektiver machen. Durch die Genialität wird 
das Zubereiten von Salaten, Obst und Gemüse mit einfachen Handgriffen 
zum besonderen Vergnügen. Im ersten Halbjahr 2018 kommen 35 neue 
Produkte auf den Markt, in der zweiten Jahreshälfte kommen nochmal 
mehr als 10 weitere Neuheiten hinzu.

Bewährte Produkte im neuen Design und mit optimierten Funktionen sind 
beispielsweise der Zick-Zick Classic, der Pommesschneider und die
Zyliss Schäler. Neu im Sortiment sind eine Vielzahl von hilfreichen Obst-
Zubereitungs-Tools, wie beispielsweise der Easy Twist Apfelausstecher, 
die Easy Squeeze Zitronenpresse, der Zitrusschäler und der 2-in-1 
Paprikaentkerner. Darüber hinaus gibt es den Mini-Stampfer und den 
Easy Scoop Kugelausstecher, sowie viele neue weitere 
Produktinnovationen, die besonders praktisch und funktional sind. 

Die Traditionsmarke ZYLISS in 
neuem, frischem Design.



E910025 UVP: 39,95 €

Zyliss Pommes- und Gemüse-Schneider. 

Schnell und einfach geschnitten und zudem besonders 
gesund sind selbstgemachte Pommes und Gemüsesticks.

Mit dem praktischen Pommesschneider schneiden Sie schnell und mühelos Kartoffeln 
oder Gemüse in Stäbchen oder Würfel. 

Dank des großen, rutschfesten Standfußes steht der Kartoffelschneider besonders 
sicher. Durch die innovative Drückfunktion schiebt der große ergonomisch geformte Griff 
das Gemüse mit nur geringem Aufwand durch die scharfen Schneidklingen aus 
Edelstahl.

Der Schneider ist das optimale Schneidgerät für die schnelle und einfache Herstellung 
von Pommes Frites und perfekt geeignet zum Schneiden von Gemüse, wie Möhren, 
Zucchini und Obststicks für Fingerfood und Salate.

Im Lieferumfang sind 2 Klingen mit genauer Schnittpräzision, für 7 und 9 mm große 
Sticks / Pommes, enthalten. 



Zyliss – Orangen- / Zitrusschäler

Noch nie war Orangenschälen so einfach.

So klein und unscheinbar er auch scheint. Sie werden verblüfft sein wie angenehm 
und einfach dieses kleine Tool das Orangenschälen macht. Dieser innovative 
Schneider ist eine hilfreiche Erleichterung, nicht nur für Orangenliebhaber.

Sauber und einfach schält er die Orangen im Handumdrehen.

Mit den scharfen Spitzen an 
den Seiten durchschneiden 
Sie mühelos die 
Orangenschale.

Anschließend greifen Sie mit der 
angeschrägten Kante unter die 
Schale und können diese dann, 
sauber und rückstandslos, von 
der Frucht abnehmen.

E950024     UVP: 6,95 €



Tischsets und -läufer: 
Dekorativ und mit Abperleffekt.

Die schicken und praktischen Tischsets und –läufer von DAY DRAP 
aus recycelter Baumwolle, besitzen eine schmutzabweisende 
Oberfläche mit Lotosblüten-Effekt und rutschfester Unterseite. 
Flüssigkeiten, wie Rotwein, Tomatensoße, Saft und weitere, können 
den Tischsets nichts anhaben, diese perlen einfach von der 
Oberfläche ab und ziehen nicht ein. Das macht die Pflege besonders 
leicht.

Die Kombination aus recycelter Baumwolle mit Lotosblüteneffekt gibt 
es in eleganten und originellen Designs. Diese Kombination macht die 
Produkte von DAY DRAP zu einem unentbehrlichen Hingucker für 
jeden Anlass.

Alle Verschmutzungen können einfach mit einem feuchten Tuch 
weggewischt werden. Dadurch ist das Reinigen und Sauberhalten der 
Tischsets besonders einfach. Zudem bietet die rutschfeste Fläche 
zusätzlichen Halt auf dem Tisch.

Für beste Reinigungsresultate wird das Abwaschen mit einem 
feuchten Tuch und ggfs. Spülmittel empfohlen. Zum Auffrischen des 
Lotusblüteneffekts –einfach Bügeln, dies ermöglicht die 
Wiederherstellung der besonderen Eigenschaften und verlängert die 
Haltbarkeit.

2 Tischsets im Set (Maße von: 45 x32 cm) UVP: 8,95 €

Alle Designs erhalten Sie auch als Tischläufer: 
2 Stück auf der Rolle á 120x45cm UVP: 24,95 €

Made in Barcelona.

Mit Lotosblüten Effekt. Flüssigkeiten perlen ab. Einfach abwischen.

Mit rutschfester Unterseite.

Originelle Designs.



Downton (14 cm)
H308991P (Pfeffer)
H308992P (Salz)
UVP 24,95 €

Die achsenlosen Präzisionsmühlen 
zeichnen sich durch eine besondere 
Leichtigkeit aus. 

Die formschönen, achsenlosen Präzisionsmühlen von 
Cole&Mason sind ein ganz besonderer Hingucker. 

Sie haben einen schlanken Acrylkörper und einen eleganten 
Edelstahl-Fuß. Das Besondere an dieser Mühle ist, dass sich 
das Mahlwerk im Boden befindet. 

Dadurch können Mühlen komplett auf die Mittelachse 
verzichten. Durch diesen Verzicht entfällt auch der Deckel, 
mit welchem normalerweise gemahlen wird. Diese 
Reduzierung verleiht den Mühlen ein ganz besondere 
Eleganz.

Die Mühlen verfügen über ein Mahlwerk aus gehärtetem 
Karbonstahl für Pfeffer und ein diamantgeschliffenes 
Keramikmahlwerk für Salz.

Der Drehmechanismus im Boden funktioniert reibungslos, 
über diesen lässt sich auch das Mahlwerk, von grob bis fein, 
einstellen.

Zudem lassen sich diese Mühlen besonders leicht befüllen.

Milston (16 cm)
H308891P (Pfeffer)
H308892P (Salz)
UVP 24,95€

Amesbury (19 cm)
H308791P (Pfeffer) 
H308792P (Salz)
UVP 29,95€



Öl- und Essig DUO
Ausgießer für Essig und Öl in einem

Praktischer Doppelnutzen in stilvoller Flasche. Formschön und elegant
windet sich der spiralförmige Essigbehälter in der stilvollen Ölflasche. 

Diese harmonische Kombination verleiht der Flasche seinen eigenen ganz 
besonderen Charme. Zugleich ist die Flasche mit einem besonderen, 
tropfsicheren Ausgießer ausgestattet, dessen innovatives Design dafür 
sorgt, dass die Flüssigkeiten automatisch in den richtigen Container 
zurückfließen.

Neben dem stilvollen Design, wodurch sich der Balsamico Essig 
besonders geschmackvoll ins Olivenöl einfügt, besitzt die Flasche einen 
innovativen Ausgießer, bei welchem Sie durch einfaches Drehen zwischen 
den 3 Einstellungen wählen können: Öl, Essig oder Verschließen. 
Dies garantiert auch Rücklauf in die richtige Kammer.

 große Öffnung für einfaches Einfüllen
 Füllmenge Öl: 420 ml
 Füllmenge Essig: 50 ml
 Höhe: 22 cm

Art.Nr. H103069 UVP   29,95 €



Flow Control - Praktischer Flaschenaufsatz für 
kontrolliertes Ausgießen,  dosiert und tropffrei.

Ob Gießen, Träufeln oder Verschließen, dieser speziell entwickelte 
Gießer von Cole & Mason vereint drei Funktionen in einem. Er dosiert Öl 
und Essig ganz nach Ihren Wünschen. Zudem besitzt der Ausgießer 
einen verstopfsicheren und ein einzigartiges Rückflusssystem, mit dem 
garantiert nichts daneben läuft.

Durch einfaches Drehen lassen sich die verschiedenen Stufen, 
Ausgießen, Träufeln und Verschließen einstellen. Der Ausgießer kann in 
nahezu jeden Flaschenhals eingesetzt werden. Die vier Rillen der 
Dichtung sorgen für den sicheren Verschluss ohne zu verrutschen.

Der Aufsatz ist zudem verstopfungssicher und mit einem innovativen 
Rückflusssystem ausgestattet, welches dafür sorgt, dass die Flasche 
und der Tisch immer sauber bleiben. 

• Tropfsicherer Ausgießer mit Auffangschutz
• Zum regulierten Ausgießen in drei Stufen (tröpfelnd bis fließend)
• Einfaches Drehen zum Verschließen und geschütztem Aufbewahren
• Die 4 Rillen der Dichtung sorgen für sicheren Verschluss
• Der Ausgießer passt nahezu auf alle Flaschen

H103020      UVP: 12,95 €



PENROSE - Salz- und Pfeffermahlen im Handumdrehen.

Mit der schlanken, elektrischen Penrose Mühle 
mahlen Sie Salz und Pfeffer nur durch einfaches 
über Kopf drehen der Mühle. 

Die elektrische Mühle im schicken Design beginnt 
automatisch zu mahlen, sobald sie auf den Kopf 
gedreht wird.

Da sie ein Mahlwerk aus diamantscharfer Keramik 
besitzt, kann sie sowohl für Salz und Pfeffer 
verwendet werden. 

Sobald die Mühle in Position gebracht wird, schaltet 
sich das Mahlwerk automatisch ein. Lästiges 
Knopfdrücken entfällt.

Durch den praktischen Überkopf-Drehmechanismus 
fällt das überschüssige Mahlgut zurück in Mühle, 
somit bleibt auch der Tisch schön sauber. 

Der Mahlgrad lässt sich am innenliegenden 
Drehkopf, von grob bis fein, einstellen.

Mit Acryleinsatz und Edelstahlring. 

Höhe 21 cm. 

Geeignet für Salz und Pfeffer.

Verschließbar.

H306951 UVP: 59,95 €



Elegante Ergänzung. Die Keramikbehälter von Jamie Oliver 
wurden um 2 weitere, schicke Gefäße erweitern.

Zu den formschönen Keramikbehältern, klein, mittel, groß und Salz von Jamie 
Olive, kommen jetzt noch zwei weitere Highlights hinzu. Ein schicker Knoblauch-
und ein Utensilienbehälter erweitern das Sortiment der formschönen 
Keramikbehhälter. 

Alle Keramikbehälter präsentieren sich in dezentem cremeweiß und sind mit 
einem anthrazitfarbenem Rand abgesetzt. Für den luftdichten Verschluss sorgen 
die  hochwertigen Deckel aus schönem Akazienholz mit Silikonring. 
Die moderne Kombination der Farben gibt den Behältern ihr besonders 
ansprechendes Aussehen. 

Erfreuen Sie sich und ihre Küche mit dieser besonders hochwertigen Art der 
Aufbewahrung, geeignet für Salz, Gewürze, Getreide, Müsli, Knoblauch und 
vielem mehr.

Die Behälter halten die Lebensmittel 
besonders frisch und verleihen Ihrer 
Küche einen ganz besonderen, 
hochwertigen Charme. 

JB1140 Utensilienbehälter
(15,5 cm) UVP 19,95 €

JB1130 Knoblauchbehälter 
mit Deckel (12,5 cm) UVP 17,95 €



Warum aber entscheiden sich immer mehr Kochbegeisterte für Keramikmesser von Kyocera? 
Die Vorteile liegen auf der Hand: Mit der extrem scharfen und glatten Klingenoberfläche gelingen 
ohne zusätzlichen Druck perfekte, hauchfeine Schnitte. Die Kyocera Keramikklinge ist zudem 
besonders flexibel und daher bruchfester. Keramikmesser bleiben lange scharf, lassen sich 
unkompliziert in der Spülmaschine reinigen und werden nicht von Säuren in Lebensmitteln 
angegriffen. Die ergonomisch geformten Griffe versprechen Haltekomfort und Kontrolle.
Der japanische Technologiekonzern Kyocera ist führender Anbieter feinkeramischer Produkte 
und Komponenten. Seine Keramikmesser werden aus hochwertiger Zirkoniakeramik gefertigt. 
Neben dem geringeren Pflegeaufwand sowie der extrem langanhaltenden Schärfe transportiert 
das ultraleichte Material keine Metallionen und ist deshalb geruchs- und geschmacksneutral.

Material: Softtouch-Kunststoff, Edelstahl; Maße: Höhe 22,5 cm, Ø 11 cm
Inhalt: 1 GEN Obst- und Gemüsemesser; 1 GEN Santokumesser

Kyocera-Messerblock-Set (KB-RD-BK 2KN Set) ab 99 €
Kyocera Messerblock (KB-RD BK) UVP: 39,95 €

Runder Messerblock

Kyocera präsentiert einen Messerblock, der anders ist als andere. Sein Design 
fällt durch die elegante runde Form in edlem Schwarz auf und wird so zum 
Stilmerkmal in der Küche. Schön auch das hochwertige Band aus Edelstahl, 
auf dem das Kyocera-Logo eingraviert ist!
Das Qualitätsprodukt von Kyocera ist bereits mit zwei Keramikmessern aus der 
Produktion des renommierten Herstellers bestückt, dem Kyocera GEN Obst-
und Gemüsemesser und einem Santokumesser. Insgesamt verfügt der Block 
über Messeschächte, in denen sechs bis acht Messer sicher platziert werden 
können. 

Das kleine Messer in diesem hochwertigen Set ist mit seiner 11 Zentimeter 
langen Keramikklinge die erste Wahl beim Obst- und Gemüseschneiden. Das 
zweite Messer empfiehlt sich mit einer Klingenlänge von 14 Zentimetern als 
Allrounder und ganz besonders bei Fisch und Fleisch.



Scharf, schnell und sicher: Hobeln mit 
Keramikklingen 

Das Hobel-Set CSC-450 ist ein weiteres überzeugendes 
Beispiel für die Vorteile seiner innovativen Keramik-
Technologie. Universalhobel und Juliennehobel sind mit 
den extrem scharfen keramischen Klingen von Kyocera 
ausgestattet. Zum Set gehören zudem eine Reibe, ein 
Fingerschutz und eine praktische Aufbewahrungsbox. Ein 
rutschfester Sockel garantiert ein sicheres Arbeiten. 

. 
Die scharfen Kyocera Keramikklingen machen 
präzises und gleichmäßiges Arbeiten in der Küche 
einfach. Mit Universalhobel oder Juliennehobel wird 
das Zerkleinern beziehungsweise Schneiden von 
Möhren, Gurken, Zwiebeln, Kartoffeln, Kraut und 
vielem mehr spielend leicht. 

CSC-450 UVP: 44,95 €



Temperaturstabile Thermobecher 
mit keramischer Innenbeschichtung

Die neuen Thermobecher-Serien „Twist Top“ und „Flip Top“ erweitern die innovativen 
Küchenprodukte des japanischen Feinkeramik-Herstellers. Alle Kyocera Thermobecher sind 
vielfältig einsetzbar. Ob im Zug, im Auto, im Büro, in der Schule, beim Sport oder sogar zu 
Hause: Sie sorgen für ganztägig heißen Kaffee oder Tee, für erfrischend gekühltes Wasser 
oder Smoothies. Die lange Temperaturbeständigkeit, einfache und sichere Bedienung, 
langlebige und alltagstaugliche Materialien und das formschöne Design überzeugen auf 
ganzer Linie.

Beide Thermobecher-Serien von Kyocera verfügen über eine praktische und dauerhafte 
keramische Innenbeschichtung. Diese verhindert Geschmacksbeeinflussungen durch 
verschiedene Getränke, wie Kaffee oder Tee, und beugt Verschmutzung oder Korrosion 
effektiv vor – im Gegensatz zu Thermobechern, die innen mit Metall oder anderen reaktiven 
Materialien ausgekleidet sind. Ob dampfend heiße oder eiskalte Getränke: Beide Modelle 
halten aufgrund der Vakuum-Doppelwände aus Edelstahl länger ihre Temperatur. Heißes 
bleibt mindestens sechs Stunden heiß, Kaltes bis zu sechs Stunden kalt. 

Schraub- oder Hebelverschluss? Twist und Flip lassen die Wahl 
Die neuen Twist-Modelle verfügen über einen dicht schließenden Schraubverschluss und 
zeichnen sich durch ihr geringes Gewicht und die kompakten Maße aus (Durchmesser: 68 
Millimeter, Höhe: 165 bzw. 210 Millimeter). Die große Öffnung macht auch das Einfüllen von 
Eiswürfeln und eine problemlose Reinigung möglich. Für das bequeme Trinken eisgekühlter 
Getränke unterwegs lässt sich ein mitgelieferter Eiswürfel-Stopper einsetzen. 
Pearl White, Cotton Candy Pink, Jet Black oder Edelstahl. 
350-ml-Modell. UVP: 39,95 €; 500-ml-Modell. UVP: 44,95 € 

Die Flip-Top-Modelle verfügen über einen sicher konstruierten und dicht schließenden 
Hebelverschluss. Er lässt sich bequem mit einer Hand bedienen und verhindert durch seinen 
durchdachten Mechanismus zuverlässig das versehentliche Öffnen oder Verschütten. 
Die Flip-Top-Thermobecher werden in Schwarz oder Edelstahl angeboten. 
350-ml-Modell UVP: 44,95 €; 500-ml-Modell UVP: 49,95 €.

Flip-Top-Modelle



Handmesserschleifer mit Diamantrad

Dieses supereffiziente Schleifgerät mit hochwertigem Diamantrad schleift, glättet und 
schärft die Klingen von Stahlmessern und auch von Keramikmessern, und das 
blitzschnell und ohne Mühe. Selbst bis zu 0,5 Millimeter tiefe Ausbrüche in der 
Klingenschneide kann dieser praktische Küchenhelfer entfernen!
Durch die besonders einfache Handhabung gelingt das Schleifen mit Leichtigkeit bei 
bestem Ergebnis. Die feinste Körnung des Diamantrades garantiert exzellente 
Strapazierfähigkeit und langanhaltende Resultate. Daher ist der Kyocera-
Messerschärfer für Keramik- und Stahlklingen einfach ideal, wenn Sie bei der 
Küchenarbeit nicht ohne echt scharfe Messer auskommen können.

Kyocera- Messerschleifer (RSD-01 BK)
Material: Kunststoff, Diamantrad
UVP: 24,95 €

Schnell mal Zwiebeln schneiden, ein 
Huhn tranchieren, Fisch filetieren – aber 
das Messer ist einfach zu stumpf! 
Diesen Ärger können Sie jetzt 
vergessen: mit dem ersten Hand-
Messerschleifer von Kyocera auch für 
Keramikmesser. 



Küchenscheren eigenen sich hervorragend für 
das Zerkleinern bestimmter Lebensmittel. Eine 
besonders gute Küchenschere zeichnet sich 
zudem durch folgende Merkmale aus:

Sie sollte besonders scharf sein, damit Kräuter 
und Frühlingszwiebeln geschnitten und nicht 
gepresst werden. Nur so können sie den vollen 
Geschmack entfalten.

Um Lebensmittel zu schneiden sollten die 
Klingen keimfrei und geschmacksneutral sein, 
damit sich die Lebensmittel nicht verfärben oder 
einen eigenartigen Geschmack und Gerüche 
annehmen.

Zudem sollte die Schere rostfrei sein, um keine 
Metallionen zu übertragen. 

Ob Kräuter, Frühlingszwiebeln oder dekorative 
Schnitte: diese Kräuterschere vereint all die 
wichtigen Eigenschaften einer optimalen 
Lebensmittelschere.

Die Küchenschere ist mit zwei besonders 
scharfen Schneidblättern aus weißer Keramik 
ausgestattet und besitzt einen ergonomisch 
geformten Griff für bequemes und müheloses 
Schneiden. Sie hat eine Länge von 17,5 cm. 

CSL-07-WH-BK UVP: 59,95 €

Keramik-Kräuter- / Lebensmittelschere



Freeform Wendetabletts in Echtleder-Optik

So einfach und elegant in ihrer Form und Funktion sind die freeform Wende-Tabletts mit 
praktischer Doppelfunktion. Durch einfaches Ablegen wandelt sich das formschöne Tablett in 
ein schickes Platzset. 
Die Tabletts, die bisher in vielen frischen Farbkombinationen und mit Motivdruck erhältlich 
waren, gibt es nun auch in Echtleder-Optik. 
Die Echtleder-Optik wertet die Tabletts auf und verleiht Ihnen einen besonders hochwertigen 
Charme. Echte Design-Meisterwerke, welche den Alltag erleichtern und verschönern.

Patentiertes Wendetablett mit praktischer Doppelfunktion

Durch die besondere Falttechnik wandelt sich das formschöne 
Tablett beim Ablegen in ein elegantes, flaches Tischset.

Durchdacht & formstabil
Dieses patentierte Meisterstück ändert durch Anheben seine 
äußere Form. Die Abstellfläche bleibt unverändert, so können
Speisen und Getränke ohne lästiges Hin- und Herräumen 
transportiert werden.

Pflegeleicht & hitzebeständig
Das hochwertige Kunstleder ist sehr pflegeleicht und 
unempfindlich. Zur Reinigung lässt es sich einfach mit einem
feuchten Tuch abwischen, zudem ist es bis 90°Celsius 
hitzebeständig.

Dekorativ
Schicke Farbkombinationen und ansprechende Motive machen 
die wandelbaren Wendetabletts zu einem
absoluten Hingucker. Das Tablett, sowie auch das Platzset, 
können von beiden Seiten verwendet werden, je nach Anlass
und Stimmung.

Platzsparend
Das Tablett kann absolut flach sowie auch hochkant verstaut 
werden, daher kann es besonders platzsparend aufbewahrt 
werden.

In 2 Größen erhältlich: 
Mittel, Maße 45 x 35 cm UVP: 34,95 €
FFTS1966 Vintage - braun, Echtleder Optik 
FFTS1965 Vintage - schwarz, Echtleder Optik

Groß, Maße 55 x 41 cm UVP: 39,95 €
FFTM1966 Vintage - braun, Echtleder Optik
FFTM1965 Vintage - schwarz, Echtleder Optik



Die faszinierende Material-Kombination aus Olivenholz und verstärktem Beton. Die 
faszinierende Verbindung dieser beiden Materialien, Beton und Olivenholz, wirkt besonders 
elegant und bietet optimale Performance beim Kochen. Der robuste Stahlbeton der Millenari-
Produkte kombiniert mit dem farbintensiven, widerstandsfähigen Olivenholz bringt zudem einen 
ganz besonderen Charme in die Küche.

Dank des festen und harten Materials sind die Produkte besonders langlebig. Ein besonderer 
Hingucker in der Küche, welcher die Authentizität und den Charme von Olivenholz enthüllt.

Schneidbrett Millenari
41420 UVP: 235 €

Mörser Millenari
41300 UVP: 169 €

Utensilienbehälter Millenari
41410     UVP: 56,95 €

Salz- und Pfeffermühlen Millenari
Höhe: 10 cm, ø 8 cm
41191 UVP: 89,95 €

Salz- und Pfeffermühlen Millenari
41181 UVP: 89,95 €
Höhe: 12 cm, ø 7 cm

Millenari – faszinierende Materialkombination

Das ansprechende Industrial-Design findet nun auch Einzug in 
den Olivenholz-Produkten von Bérard. Betonoptik kombiniert 
mit den sanften Tönen und der faszinierenden Maserung des 
Olivenholzes zieht alle Blicke auf sich.

Das französische Unternehmen Bérard legt seinen Fokus auf 
die natürliche Herstellung von Olivenholz Produkten. Diese 
sehen nicht nur in Ihrer Form und Art besonders schön aus 
sondern sind zugleich sehr hochwertig und robust. Die 
natürlichen Strukturen der Maserung und die besondere 
Farbgebung des Olivenholzes verleihen jedem Produkt seinen 
eigenen einzigartigen Charme.



Hochwertiges Steakbesteck 
aus Chirurgenstahl mit Griffen aus 
Walnuss- oder Eschenholz

Die hochwertigen Steakmesser, geschmiedet im Emmental (Schweiz) aus dem 
neuartigen Chirurgenstahl 1.4123 werden in diesem Jahr durch die harmonierenden 
Steakgabeln ergänzt.

Für alle, die das moderne, fließende Design der Firma Sknife lieben, bietet diese gelungene 
Ergänzung ein hochwertige Präsentation für den gedeckten Tisch.

Dank der positiven Schneideigenschaften und dem Designkonzept form follows function sind 
die sknife Steakmesser absolut gastronomietauglich.

Alle Messer sind mit Griff aus stabilisiertem Walnuss- oder schwarz eingefärbter Esche 
erhältlich. Der bewusst fließende Übergang vom Griff zur Klinge verleiht dem Besteck eine ganz 
besonders außergewöhnliche Anmutung. Die Schnittfläche hat durch das optimierte Design 
keine Berührung zur Fläche. 

Die Steakmesser und Gabeln sind auch aus rostfreiem Torsionsdamast erhältlich.

Steakbesteck Walnuss S-208W UVP 438 €
Steakbesteck Esche S-208E UVP 438 €



Februar 2018

Liebe Redakteurinnen und Redakteure,

wir freuen uns sehr über Ihr Interesse an unseren Marken.

steht für hochwertige Küchenprodukte und Tischaccessoires 
namhafter, internationaler Marken.

Unser stets wachsendes und ausgewähltes Produktportfolio bietet praktische und 
langlebige Produkte, die alles rund um Küche, Tisch und Speisen bereichern und 
vereinfachen.

Entscheidend für unsere Auswahl ist die besondere Qualität, innovatives Design und vor 
allem die praktische Anwendung im Alltag. Unser Hauptaugenmerk liegt dabei auf 
Innovation und Funktionalität sowie Ästhetik und Design. Das Preis-Leistungs-Verhältnis ist 
uns dabei ebenso wichtig wie die Exklusivität und Qualität unserer Produkte.

10 Jahre
Im April diesen Jahres ist es soweit, die Firma feiert ihr 10-jähriges Bestehen. 
Die Firma PROFINO, gegründet von Christian Peiniger, ist in 10 Jahren von einem kleinen 
Büro im Keller eines Privathauses zu einem Unternehmen gewachsen, welches heute über 
1000 verschiedene Artikeln von 12 namhaften, internationalen Marken vertreibt. 

PROFINO beschäftigt heute 13 Mitarbeiter an seinem Firmensitz in Solingen und stößt 
mittlerweile bei den über 1200² Fläche an seine räumlichen Grenzen.

Im Jubiläumsjahr möchte PROFINO vor allem noch besseren Service bieten und das 
Vertriebsteam weiter ausbauen.

Bilder und Texte zur Pressemappe finden Sie unter: www.profino.de/fachpresse
Ihre Login Passwort lautet: PR-Profino2018

Gerne können Sie gewünschte Informationen auch unter folgender E-Mail Adresse 
anfordern: presse@profino.de

Herzliche Grüße
Meike Zerling 

PR KONTAKT 
m.zerling@profino.de  
(+49) 212 221349-32

PROFINO GmbH & Co KG
Schorberger Straße 56a I 42699 Solingen 
T + 49 (0)212-221349-0 I F + 49 (0)212-221349-99  
www.profino.de  - info@profino.de

Viel mehr als schöne Dinge.



Die 12 Marken

Jamie Oliver‘s Küchenprogramm liefert einzigartige Utensilien für die Küche, die in ihrer 
Funktionalität und Qualität von wertvollen und praktischen Erfahrungen geprägt sind.

Der japanische Konzern Kyocera besitzt langjährige Erfahrung im Bereich feinkeramischer 
Werkststoffe und lassen diese in die Fertigung ihrer qualitativ hochwertigen, robusten und 
scharfen Keramikmesser einfließen.

Freeform ist ein patentiertes Tablett, dessen Charme, neben der hochwertigen Ästhetik 
und Haptik, eine Doppelfunktion hat: Das praktische Tablett wandelt sich durch einfaches 
Ablegen in ein elegantes Tischset.

Die Zyliss Küchenhelfer haben den Anspruch, hervorragend, einfach und effizient zu 
funktionieren und dem Anwender bei jeder Verwendung Freude zu bringen. 

Cole&Mason hat die passenden Tools um den perfekten Geschmack an jedes Essen 
bringen. Cole&Mason ist Großbritanniens marktführender Hersteller für hochwertige, 
praktische und stilvolle Salz- und Pfeffermühlen sowie Granitmörser, Stößel oder Streuer.

Ken Hom steht für spezielle Woks, die nach asiatischer Tradition nährstoffschonende 
Zubereitung von Speisen ermöglichen. 

Der italienische Hersteller Gnali & Zani legt seinen Fokus neben der Kaffeezubereitung mit 
klassischen Aluminiumkochern erstmalig in diesem Jahr auf ausgefallenes, hochwertiges 
Besteck und Kinderbesteck.

Die Schweizer Firma Sknife steht für hochwertige Steak- und Tafelmesser mit 
Emotionalität, Schärfe und Design., sowie Schutz und Accessoires rund ums Schneiden.

Die Firma Duncan präsentiert einzigartige Kochhandschuhe unter dem Namen Kitchen 
Grips, welche durch den Einsatz von patentierten Oberflächen die Hände bei allen 
Gelegenheiten vor Hitze und Kälte im Küchenalltag schützen.

Neue Trends für die Küche finden Sie von unserem kanadischen Partner Cuisipro. 
Cuisipro stellt viele nützliche Innovationen und Problemlöser für den täglichen Einsatz in 
der Küche vor. 

Unser spanischer Partner MY DRAP präsentiert die neuesten Trendfarben seiner 
patentierten Servietten und Tischsets aus Baumwolle von der Rolle. Erstmalig auch 
Designs nach Themenwelten. Neu in 2018 sind die Tischsets und –läufer aus recycelter 
Baumwolle mit Lotosblüten-Effekt der Marke DAY DRAP.

Die Firma Berard in Frankreich steht für eine ausgefallene Palette an hochwertigen 
Olivenholz-Produkten.

Viel mehr als schöne Dinge.


