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Keramik in Top-Form

Kizuna ist das japanische Wort fur Bindung.
Wegen ihres auBergewohnlichen Designs
und herausragenden Eigenschaften
entsteht auf unvergleichliche Weise eine
emotionale Bindung zwischen Besitzern
und Kizuna Keramikmessern.

Die Keramikklingen werden mit dem sog.
HIP (Hot Isostatic Pressing) Verfahren
hergestellt und ein zweites Mal bei

einer Temperatur von 1.500 °C und

mit einem Druck von bis zu 2.000 bar
gesintert. Veredelt werden die Klingen
danach mit der traditionellen Sandgarten
Wellenstruktur. Die Edelstahlapplikationen
am handgefertigten und durchgenieteten
Pakkaholzgriff runden das asthetische

Bild ab. Nur eine Messerserie von grol3er
Perfektion kann den Namen Kizuna tragen.
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Scharfer Auftritt

Inspiriert von traditioneller Handwerks-
kunst, wurde von Kyocera ein Messer
entwickelt, das das japanische Kulturerbe
widerspiegelt. Die Messerserie besticht
durch ihren edlen Griff aus dunklem
Pakkaholz mit Edelstahlapplikationen.
Zusammen mit der hochwertigen
schwarzen Keramikklinge steht sie fur eine
neue Art des Kochvergnugens - Made in

&
reddot award 2014
winner

Japan Serie
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Asthetik pur

Shin bedeutet das Neue, das Wahre.
Diesem Anspruch wird die Shin Black Serie
durch ihr zeitlos elegantes Design und die
innovative Z212 Keramikklinge gerecht.
Das neuartige Verfahren fuhrt zu einer
noch harteren Klinge, die zweimal langer -
scharf als andere Kyocera Keramikklingen '

bleibt. Der ergonomisch geformte Griff und

die leichte Krimmung im Messerrtcken

sorgen fur ein ermudungsfreies Arbeiten

und noch mehr Haltekomfort.



L
b
[}

n
c
@

)

Das Ultimative

Diese Messer sind das ultimative
Schneidwerkzeug und sollten in keiner
Kuche fehlen. Sie sind perfekt zum
Schneiden von Obst und GemuUse sowie
knochenfreiem Fleisch geeignet. Dank
des ergonomisch geformten Griffes liegt
das Messer komfortabel und angenehm
in der Hand. Passend zu den weil3en
Keramikklingen gibt es den Griff in
mehreren Farbvarianten.

147



KHOCERd

-
L

g
~ BESTSELLER

Universalmesser

Art-Nr. FK-130 WH-BK EU
Mal3 24,1 x33x1,7cm
Klingenlange 13 cm

Grifflange  11,1cm

Material Keramik Z206, Kunststoff
VE 10

EAN 4960664876624

Gen Serie
Gen Serie
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Tomatenmesser
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Nature Serie

Nachhaltig scharf

Die ergonomisch geformten schwarzen
Griffe bestehen zum Grol3teil aus
organischem Kunststoff, der aus
Zuckerrohr gewonnen wird. Dartber
hinaus enthdlt die Verpackung der neuen
Nature Serie keinerlei Kunststoff. Dank
ihrer Griffe liegen die Messer angenehm

in der Hand. Somit sind die sehr scharfen
Messer ideal fur GemuUse, Fisch und Fleisch

- passend fur jede Profi- oder Hobbykuche.
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Auswahlmaéglichkeiten

Farben bereichern unser Leben. (N ORI R AR (N
Passend zu den weilden Keramikklingen

gibt es den ergonomisch geformten Griff W W TR T
der Gen Serie in mehreren Farbvarianten.
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Scharfe Hilfe
Lebensmittel lassen sich schnell und leicht
mit den praktischen Kuchenhelfern von

Kyocera zubereiten. Sie sind die ideale
Unterstutzung beim Schalen, Reiben und
Hobeln und aus keiner modernen Kuche
mehr wegzudenken.
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~ Slice & Grate Set bestehend aus:
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Beim Kauf eines
) Kyocera Messers
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